
義式冰淇淋店
所需設備



冰淇淋展示櫃

用於展示您的冰淇淋並吸引顧客。
這些櫃子被設計為在儲存到正確的
溫度，並展示給客人選擇口味。
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急速冷凍機

用於快速冷凍冰淇淋並保持其奶油
質地。



工作桌和櫃臺

不銹鋼工作桌：用於準備配料和製
作冰淇淋創意。



陳列櫃

• 提供一個整潔有序的空間，供應
顧客瞭解所用材料。



冷凍冰箱

儲藏已經完成的冰淇淋
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攪拌機或攪拌器

• 用於製備水果泥、添加調味料和
製作各種冰淇淋口味。



儲存配料的容器

不銹鋼或塑料容器，用於存放水果、
堅果和巧克力等配料。



餐具和工具

抹刀、湯杓和冰淇淋勺：用於挖取
和供應冰淇淋。



電子秤

確保對配料進行精確的量度。



水槽和洗碗設
備

保持乾淨和衛生的環境。



清潔用品

消毒劑、刷子和其他清潔工具

。
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銷售點系統

收銀機或POS系統：處理交易並瞭
解銷售金額。



座位和裝飾

桌子和椅子,如果您計劃為顧客提
供座位。
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店面裝飾元素

增強冰淇淋店的氛圍。



包裝用品

冰淇淋杯和冰淇淋蛋捲杯，用於外
賣訂單的蓋子和包裝



許可和許可證

確保您具有在當地經營食品業務所
需的許可和許可證。
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注意

•在購買設備之前，考慮您店面的大
小、生產量以及您計劃提供的具體
產品。此外，重要的是遵守所在地
區的健康和安全法規。


